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Energieverbrauch	in	Schulküchen	–	Handlungsop8onen	
		Energieverbrauch	der	22	Schulküchen	in	Prozent	(ges.	500	MWh/a)	 		Zentrale	Zahlen	

Eine	Million	Essen	
	
mehr	als	eine	Million	
Tonnen	CO2			
600	Millionen	
Mahlzeiten		
	
Pro	Mahlzeit	ca.		
1,25	kg	CO2,	davon	
950	g	im	Bereich	
LebensmiDel	und		
300	g	im	Bereich	der	
Küchentechnik	
	

		Maßnahmen	im	Bereich	Verhalten	und	Inves88onen	

		Gefrieren	–	31	%	des	gesamten	Energieverbrauches	

Energieverbrauch	von	Gefriergeräten	(in	Praxisküchen)	

ProjekDeam	
Quellen	

Eigene	Erhebung	
Energielabel:	Europäische	Kommission	(Energy	Labelling	of	Products)	

Weitere Informationen 
www.keeks-projekt.de
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Quelle:	Eigene	Darstellung	
mit	Messwerten	von	EEP	

		Klimaeffizientes	Kühlen	
		und	Gefrieren	
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Inves88onen:		
	
•  Effiziente	Gefrier-	und	Kühl-

geräte	verwenden		
•  Mehr	Plus-Kühlen	staD	

Gefrieren	ermöglichen	
•  Konvektomaten	und	Kochgeräte	

effizient	einsetzen		
•  Auf	LED-Beleuchtung	umrüsten	

Effiziente	Spülmaschinen	
verwenden	

Verhalten:		
	
•  Effizientes	Spülen	
•  Gefrier-	und	Kühlgeräte	in	den	

Ferien	abschalten	
•  Pflege	und	Wartung	der	Kühl-	

und	Gefriergeräte	
•  Abschalten	von	Stand-by-

Verbrauchern	

500	MWh	

Ausgezeichnet		
vom	UN	Sekretariat		
für	Klimaschutz	
(UNFCCC)		
als	Planetary-Health-
LeuchDurmprojekt	


