Klima- und
energieeffiziente
Kuche in Schulen
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Vor- und Nachteile von Bio-Lebensmitteln

Keine Massentierhaltung

Keine Zusatzstoffe

Deutlich geringere Ertrage

Hohere Kosten
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Geringere Verfugbarkeit

KEEKS-Menus mit Bio-Anteil

Ausgezeichnet

vom UN Sekretariat
fur Klimaschutz
(UNFCCC)

als Planetary-Health-
Leuchtturmprojekt

MOMENTUM
CHANGE

Verzicht auf Kunstdunger, Pestizide und Antibiotika

Etwas geringere Treibhausgasemission

Bei Mehrkosten von 8 % ...

_» kann man einen Bioanteil

Bio: Brokkoli, Mohren, Gemusebruhe

Mehr Bio-Lebensmittel verwenden

von 38 % erreichen, wenn
die Zutaten ...

Brokkoli, Mohren und
Gemusebruhe durch Bio-
produkte ersetzt werden.
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Einspar-
potenzial
in der
Schulver-
pflegung

Einsparung von ca. 11.000 t CO, pro Jahr
in Deutschland*

* Einsparpotenzial, wenn alle Schulklichen in Deutschland diese MalBnahme umsetzen wirden

Gefordert durch:

% Bundesministerium
fir Umwelt, Naturschutz,
Bau und Reaktorsicherheit

Projektteam

& NATIONALE
KLIMASCHUTZ
INITIATIVE

aufgrund eines Beschlusses
des Deutschen Bundestages
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Die Zukunft isst pflanzlich

AL [Mfaktor10

d Okologische Bild
e b Institut fiir nachhaltiges Wirtschaften

Wuppertal
Institut

KeekSs
Poster | 06

Weitere Informationen
www.keeks-projekt.de
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510: Vollei, Blattspinat, Zwiebeln, Milch
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510: Nudeln, Pfeffer

510: Mohren, Pfeffer, Olivendl, Butter,

&i Gemusebrihe, Thymian
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Quellen

Tabelle Einsparung: KEEKS Bericht APO3_04a
Bildquellen

Borek: Alanyadk, Pixabay.

Brokkolisuppe: Security, Pixabay.
Gemusereis: Pexels, Pixabay.

Spaghetti: ShamelessMartin, Pixabay.
Pellkartoffel+Quark: Dokument_01, Pixabay.
Linsensuppe: Schlauschnacker, Pixabay.



