KÜCHE UND ERNÄHRUNG 11
Lernfeld 9: Pflanzliche Rohstoffe und Pilze verarbeiten
Name: 	Klasse: 	Datum:


          
	Notizen:

Die Gastgeber wünschen sich das angegebene Menü. Zusätzlich möchten sie für 5 vegetarische und 3 vegane Gäste
eine Alternative.
Die vegetarischen Gäste essen Milchprodukte und Honig.  Es wird ein Probeessen für das vegetarische Menü gewünscht.
[bookmark: _GoBack]Die Produkte sollen nach regionalen und saisonalen Gesichtspunkten ausgewählt werden.
	   Function-Sheet Küche 1
für Sonntag den 04.05.20..
	Anlass der Veranstaltung
	60. Geburtstag

	Personenzahl
	63


	Uhrzeit
	18:30 Uhr

	Raum/Ort
	Festsaal 

	Veranstalter
	Ehepaar Vogl

	Kontakt
	Otto Vogl

	Mobil
	0151/234567

	Email
	Vogl.@bfvv.de


	Rechnungsadresse
	Lilienstraße 4
87067 München





	Menü
Kraftbrühe vom Rind mit Kräutergrießnockerl
und Gemüsestreifen 

Gebratenes Zanderfilet auf lauwarmem Linsensalat

SousVide gegarte Maishähnchenbrust mit Portweinsauce, gebratenen Kräuterseitlingen, grünem Spargel und Graupenrisotto

Panna Cotta mit marinierten Erdbeeren im knusprigen Strudelblatt
		Ablauf
	Datum/Zeit
04.05.20..
	Bezeichnung

	
	18:30
	Sektempfang Foyer

	
	19:00
	Platzieren der Gäste

	
	19:30
	Beginn Festmenü

	
	23:00
	Ende der VA




      Getränke:
Gäste bestellen von der Getränkekarte


Auftrag entgegen genommen am 23.04.20.. von Erika Bauer, Bankettleiterin
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