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4.6 Reinigung und Pflege im Restaurant

Nach der Veranstaltung ist vor der Veranstaltung.
Dafür müssen alle Materialien ordnungsgemäß und regelmäßig überprüft und instand 
gehalten werden.

Wir unterscheiden verschiedene Reinigungsarten

Aufgabe: 	Ordnen Sie die Definitionen den folgenden Reinigungsarten zu

1. Reinigungsarbeiten in festgelegten und regelmäßigen Zeitabständen. Sie dient der Werterhaltung.

- es werden alle sichtbaren Verschmutzungen entfernt

- wird in größeren Abständen durchgeführt. Sie ist sehr aufwendig und benötigt viel Personal.

	Art der Reinigung
	Definition

	Sichtreinigung
	

	Unterhaltsreinigung
	

	Grundreinigung
	




Beispiele für einen Reinigungsplan

	Sichtreinigung
	Unterhaltsreinigung
	Grundreinigung

	Aschenbecher und Papierkorb leeren
	Oberflächen der Möbel feucht reinigen
	Möbel von innen und außen reinigen und pflegen

	Kontrolle und Entfernung von Grobschmutz
	Handwaschbecken, Fliesen feucht reinigen
	Gardinen waschen

	Gardinen richten
	wöchentliche Blumenpflege
	Fenster reinigen (Glas und Rahmen)

	
	Boden saugen oder wischen
	Boden reinigen und / oder pflegen

	2 x wöchentlich
	3 x wöchentlich
	1 x jährlich


Reinigungsmethoden

Die Reinigungsmethode orientiert sich an:
- dem Hygiene- und Reinigungsplan
- den Räumen (WC, Büro, …)
- der Materialart (Holz, Glas, Stoff, …)
- der Reinigungsart (Sicht-, Unterhalts-, Grundreinigung)
- der Oberflächenbeschaffenheit (glatt, aufgeraut, glänzend)
- dem Verschmutzungsgrad (feiner Staub, klebrige Verschmutzung, …)

Folgende Reinigungsmethoden werden hierbei unterschieden:

	Trockenreinigung
	Nass- bzw. Trockenreinigung

	Saugen
	Dampfreinigen

	Kehren
	Hochdruckreinigen

	Staubwischen
	Nasswischen

	
	Feuchtwischen




Arbeitsauftrag: 

Erstellen Sie im „Think-Pair-Share-Prinzip“ eine eigene Checkliste mit den dazu gehörigen Reinigungsmethoden. Nutzen Sie dazu die separate Tabelle! 

Beispiel:

	Materialien/Elemente
	Art der Reinigung
	Turnus
	Check

	Speisekarten säubern
	feucht abwischen
	täglich
	X

	Blumen entstauben
	feucht abwischen
	wöchentlich
	X

	Bierkühlung reinigen
	aufräumen und nass wischen
	wöchentlich
	X





Meine Checkliste:

	Materialien/Elemente
	Art der Reinigung
	Turnus
	Check
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