KÜCHE UND ERNÄHRUNG 11                           Lagerbestandsliste vom 24.04.20….. 
Lernfeld 9: Pflanzliche Rohstoffe und Pilze verarbeiten
Name: 	Klasse: 	Datum:


	Hülsenfrüchte
	
	Pilze

	PosNr:
	Bezeichnung
	Menge
	
	PosNr:
	Bezeichnung
	Menge

	1
	Belugalinsen 
	5kg
	
	1
	Kräutersaitlinge frisch
	4 kg

	2
	Schwäbische Berglinse
	5kg
	
	2
	Morchel frisch
	1,5kg

	3
	Rote Linsen
	3kg
	
	3
	Morchel getrocknet
	1 kg

	4
	Käferbohnen
	7kg
	
	4
	Sommer Trüffel schwarz im Glas
	300g

	5
	Erbsen
	9kg
	
	5
	Steinpilz getrocknet/ Pulver
	400g

	6
	Erbsen TK
	15kg
	
	6
	Pfifferlinge TK
	4 kg

	7
	Kidneybohnen 
	5 kg
	
	7
	Mu-Err getrocknet
	1 kg

	8
	Weiße Bohnen
	4 kg
	
	8
	Shitake frisch
	2 kg

	9
	Kichererbsen
	7 kg
	
	9
	Champignons frisch
	4 kg

	10
	Soja Schrot
	8 kg
	
	10
	Austernpilze frisch
	2 kg

	
	
	
	
	
	
	

	Getreide-/Pseudogetreideprodukte
	
	Teige

	PosNr:
	Bezeichnung
	
	
	PosNr:
	Bezeichnung
	Menge

	1
	Cous Cous
	4kg
	
	2
	Blätterteig TK
	2 kg

	2 
	Ebly
	5 kg
	
	3
	Wan Tan TK
	2 kg

	3
	Quinoa
	3 kg
	
	4
	Nudelteig frisch
	5 kg

	4
	Amaranth
	1 kg
	
	5
	Reispapier trocken
	3 kg

	5
	Emmer 
	4 kg
	
	6
	Tempura Teigmischung trocken
	2 kg

	6 
	Dinkelgrütze
	2,5kg
	
	6
	Strudelteig frisch
	2kg

	7
	Weizengraupen
	5 kg
	
	Vegane Convenience

	8
	Weichweizengrieß
	13 kg
	
	PosNr:
	Bezeichnung
	Menge

	9
	Hartweizengrieß
	12 kg
	
	1
	Veganes Hack auf Erbsenproteinbasis trocken
	4 kg

	10
	Haferflocken
	4 kg
	
	2
	Tofu frisch vakuumverpackt
	3 kg

	11
	Weizenmehl Typ 405
	20kg
	
	3
	Jack Fruit vakuumverpackt
	3 kg

	12
	Roggenmehl Typ 1050
	7 kg
	
	4 
	Sojaproteinschnezel trocken
	3 kg

	13
	Polenta 
	4 kg
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