
Materialkostenberechnung mit Tabellenkalkulation									
Bild von Mudassar Iqbal auf Pixabay 
Ihre Küchenleitung möchte die Materialkosten für die Fischkarte berechnen. Die macht sie mit Tabellen, die Handschriftlich ausgefüllt und berechnet werden sollen.

„Ich komme hier nicht weiter! Für sowas habe ich jetzt keine Zeit. Kann mir bitte mal ein schlauer Azubi helfen?!“


(Bildquelle: Dirk Endrulat auf Pixabay)



Arbeitsauftrag C:

Um den Gesamtpreis für die benötigte Rezeptmenge zu berechnen, müssen die Preise pro Einheit bekannt und angegeben sein. Also „pro Kilo“ oder „pro Liter“ oder „pro Stück“. Dann kann man den Gesamtpreis ausrechnen, indem man die benötigte Menge mit dem Preis pro Einheit multipliziert.


	Materialkostenberechnung für:
	Gedämpfter Kabeljau mit Senfsauce auf Blattspinat und Bandnudeln 
	

	
	
	
	
	

	Rezeptur für
	10
	Personen
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Zutat
	Menge
	Einheit
	Preis/Einheit
	Gesamtpreis
	
	

	Kabeljaufilet
	1,4
	kg
	          20,99 € 
	
	
	

	Fischfond
	0,5
	l
	            2,50 € 
	
	
	

	Sahne
	0,5
	l
	            5,00 € 
	
	
	

	Senf, grob
	0,18
	kg
	
	
	
	

	Zitronen
	1
	Stück
	            0,69 € 
	
	
	

	Dill, frisch
	0,05
	kg
	            0,69 € 
	
	
	

	Blattspinat (frisch)
	1,4
	kg
	            4,89 € 
	
	
	

	Chalotten
	0,2
	kg
	          15,99 € 
	
	
	

	Butter
	0,08
	kg
	          10,00 € 
	
	
	

	Bandnudeln (Trockenprodukt)
	1
	kg
	            2,80 € 
	
	
	

	
	
	Rezepturpreis:
	          50,14 € 
	
	

	
	
	Materialpreis pro Portion:
	            5,01 € 
	
	








Groben Senf beziehen Sie in Gläsern mit 430 g Inhalt. Ein Glas kostet 6,30 €. Berechnen Sie den Preis pro Kilogramm und ergänzen Sie den fehlenden Wert in der Tabelle.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	




KÜCHE UND ERNÄHRUNG 11
Lernfeld 8: Gerichte aus Fisch herstellen und präsentieren
Name: 	Klasse: 	Datum:

Berechnen Sie die Gesamtpreise für jede einzelne Zutat. Addieren Sie im Anschluss die Werte. Überprüfen Sie Ihr Ergebnis mit dem Ergebnis in der Tabelle (Rezepturpreis).
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	



Sie benötigen 26 Portionen des Gerichts. Berechnen Sie die Zahl, mit der Sie jede einzelne Zutat multiplizieren müssen. (Schlüsselzahl)
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