Veranstaltungsorganisation 12
Lernfeld 12: Speisenangebote für Veranstaltungen gastorientiert planen
Name:  						Klasse:  		Datum:

Die Menükarte
Unter einer Speisenfolge ist eine Zusammenstellung verschiedener kulinarisch aufeinander abgestimmter Speisen (auch Speisenteile) zu verstehen, die dem Gast nacheinander serviert
werden, eine Einheit bilden und insgesamt eine sättigende Mahlzeit ergeben.
Eine Speisenfolge (Menü) besteht aus mindestens ________ Gängen. 
Die Zusammenstellung erfolgt nach dem sogenannten ____________________ Menü.
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[bookmark: _GoBack]Menüaufbau – heute
Erstellen Sie ein modernes 6-Gänge-Menü, abgeleitete aus dem klassischen Menü!
Welche Grundsätze sollten Sie bei der Zusammenstellung beachten?
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