

Veranstaltungsorganisation 12
Lernfeld 12: Speisenangebote für Veranstaltungen gastorientiert planen
Name:  						Klasse:  		Datum:

[bookmark: _GoBack]Stegreifaufgbe zur Menükunde

Leider haben sich bei diesem Menüentwurf einige Fehler eingeschlichen.
Finden Sie mindestens 10 Fehler! Markieren Sie diese im Menütext und Schreiben Sie das Menü unten noch einmal richtig!

Doppelte Consommé mit Wachtelei
***
Gänselebermousse und frisches Bagett
***
Gebratenes Wallerfilet mit Merettichsauce, Schlosskartoffeln und Gemüsejulienne
***
Kalbsfilet gebraten mit Brocoli, glacierte Möhrchen, Sc. Hollandaise
und Kartoffelgratäng
***
Schw. Emmentaler und Französischer Camenbert mit fränkischen Bauernbrot
***
Reis „Trautmansdorf“ auf Fruchtmarkspiegel
***
Capuccino oder Espreso
Lösung:
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Punkte: 						Note:
Korrekturhinweis: 

Es werden insgesamt 20 Punkte vergeben.

Jeweils zehn Punkt für das Anstreichen der Fehler im Menü und für die Korrekte Schreibweise als Lösung



