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Backer/-in Mekap Brutar Piekarz

Teige herstellen MNpuroTBsiHe Ha TecTa Prepararea aluaturilor Robienie ciast

1 Feinteige herstellen MpuroTeaHe Ha GUHK TecTa Prepararea aluaturilor fine Robienie ciast delikatesowych

2 Weizenteige herstellen MpuroTeBsAHe Ha NLIeHWYHN TecTa Prepararea aluaturilor din grau Robienie ciast pszennych

3 Quellstlicke herstellen MpuroTesiHe Ha KBac Realizarea bucatilor pregatite Robienie zaparek

pentru dospit
4 Sauerteige herstellen MpuroTBsiHe Ha KUCeNn TecTa Prepararea de maia Robienie zakwasow
5  Weizenmischteige herstellen MpuroTBsiHe Ha TecTa OT NuweHn4YHW Prepararea aluaturilor mixte de grau  Robienie mieszanek ciast
cmecn pszennych
6  Mehrkornteige herstellen MpUroTBAHE Ha MHOrO3bPHECTH Prepararea aluaturilor multicereale  Robienie ciast wieloziarnistych
TecTa

Teige zu Brot und Kleingeback MNpepaboTBaHe Ha TecTO B xJ1Is6 U Formarea painii si a produselor Wyrabianie ciasta na chleb i
aufarbeiten Ape6HU cnagku mici de panificatie din aluat drobne wypieki

7 Weizenkleingeback manuell PbYHO NPUrOTBSIHE Ha MWEHNYHM Modelarea manuala a produselor Reczne wyrabianie drobnego
aufarbeiten npebHu cnagkm mici de patiserie din grau pieczywa pszennego

8  Kornerbrétchen manuell PBHUYHO NPUrOTBAHE Ha 3bPHEHM Modelarea manuala a chiflelor cu Reczne wyrabianie butek
aufarbeiten xnebueTa seminte ziarnistych

9  Brote manuell aufarbeiten Pb4HO oopmMsiHe Ha X156 Modelarea manuald a painii Reczne wyrabianie chlebow

10 Weizenkleingeback maschinell MalumHHO ocdopmMsiHe Ha nweHnyHn  Modelarea mecanizata a produselor  Maszynowe wyrabianie drobnego
aufarbeiten xnebyeta mici de patiserie din grau pieczywa pszennego

11 Kornerbrotchen maschinell MaLunHHo ocdopmMsiHe Ha 3bpHecT  Modelarea mecanizata a chiflelor Maszynowe wyrabianie butek
aufarbeiten xnebyeTa cu seminte ziarnistych
Feine Backwaren aus Teigen MpuroTesiHe Ha cnagKapcKu Formarea produselor fine de Wyrabianie pieczywa
aufarbeiten n3penus ot TecTo patiserie din aluat delikatesowego z ciast

12 Feinteige aufarbeiten MpuroTBsiHe Ha GUHK TecTa Prelucrarea aluaturilor fine Wyrabianie ciast delikatesowych

13 Feinteige tourieren CrbBaHe Ha GuHK TecTa Impaturirea aluaturilor fine Zawijanie ciast delikatesowych

14 Feinteige fillen MbnHeHe Ha hUHM TecTa Umplerea aluaturilor fine Nadziewanie ciast delikatesowych

15 Feinteige veredeln O6paboTBaHe Ha (huHW TecTa Tnnobilarea aluaturilor fine Uszlachetnianie ciast

delikatesowych
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Feine Backwaren aus Massen MpuroTBsiHe Ha cragKapcKu
n3genus oT CMecH, NPUroTBsiHe Ha

TOpTH

Prepararea produselor de patiserie
dintr-o masa, prepararea torturilor

herstellen, Torten herstellen

16 Massen herstellen und verarbeiten  puroTesiHe 1 o6pa6oTBaHe Ha

cMecHn

Prepararea si prelucrarea
compozitiilor

Wykonywanie pieczywa
delikatesowego z mas,
wykonywanie tortow

Wytwarzanie i przetwarzanie mas

17 Rostmassen herstellen und
verarbeiten

MpuroTesaHe 1 o6paboTBaHe Ha
neYeHu AaKu ¢ rnasypa

Prepararea si prelucrarea
compozitiilor prajite

Wytwarzanie i przetwarzanie mas
prazonych

18 Puddingfiillcreme herstellen und
verarbeiten

MpuroTBsiHe N 06paboTBaHe Ha
KPEeM 3a MbJHeX

Prepararea si prelucrarea cremelor
de budinca

Wytwarzanie i przetwarzanie kremu
na nadzienie budyniowe

Torten herstellen MpuroTesiHe Ha TOPTK Prepararea torturilor

Backwarensnacks und kleine MpuUroTesiHe Ha TECTEHMU 3aKYCKU U

Ha MeXAWUHHU ACTUA

Prepararea gustarilor de patiserie
si a meniurilor mici

Gerichte herstellen

20 Gebackene Snacks mit Fillungen
herstellen

[puroTBsiHE Ha NEYeHn TECTEHN
3aKYCKUM C MbJTHEX

Prepararea gustarilor coapte cu
umpluturi

Robienie tortéw

Wykonanie przekasek z pieczywa i
drobnych potraw

Wykonanie pieczonych przekasek z
nadzieniem

21 Gebackene Snacks mit Auflagen
herstellen

MpUroTBAHE Ha NeYeHn rapH1paHK
3aKYyCKM

Prepararea gustarilor coapte cu
topping

Wykonanie pieczonych przekasek z
nakladkami

22 Sandwiches herstellen MpuroTBsiHe Ha CaHABMYM Prepararea sandvisurilor

Robienie kanapek

23 Kleine Gerichte herstellen MpUroTBsIHE Ha MEXANHHU SCTUSA Prepararea preparatelor mici

Brot, Kleingeback und Feine ManuuaHe Ha xns6, Ape6bHu cnagku

n cnagKapcku nsgenusa

Coacerea painii, a produselor mici
de panificatie si a produselor de
patiserie

Backwaren abbacken

24 Brot abbacken Ma3nunyaHe Ha xna6 Coacerea painii

Wykonanie drobnych potraw

Wypiekanie chleba, drobnych
przekasek i pieczywa
delikatesowego

Wypiekanie chleba

25 Kleingeback und Backwarensnacks
abbacken

M3nunyaHe Ha ApedH cnagki u
TECTEHM 3aKYCKM

Coacerea produselor mici de
patiserie si a gustarilor coapte

Wypiekanie drobnych wypiekow i
przekasek z pieczywa

26 Feine Backwaren abbacken NannyaHe Ha cnagkapckn nanennst  Coacerea produselor fine de

panificatie

Wypiekanie pieczywa
delikatesowego

27 Massen abbacken 3nnyaHe Ha cmecK Coacerea compozitjilor

Wypiekanie mas

28 Kleine Gerichte abbacken M3nnyaHe Ha MeXANHHK SICTUA Coacerea preparatelor mici

Wypiekanie drobnych potraw
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