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Koch/Kochin

Spiil- und Reinigungsarbeiten

durchfiihren

Geschirr reinigen

Cook

Completing dishwashing and
cleaning tasks

Washing dishes

MoBap

BbinonHeHue paboT no Moike u
y6opke

MoWka nocyabl

Ascl

Yikama ve temizlik iglerinin
yapilmasi

Bulasigin yikanmasi

2 Gastro-Geschirrspllmaschine Operating a commercial 06cnyXnBaHMenocyaoMoeyHo Sanayi tipi bulasikmakinelerinin
bedienen dishwashing machine MaLLVHbI kullaniimasi

3 Kiche reinigen Cleaning the kitchen Y60pKa Ha KyxHe Mutfagin temizlenmesi

4 Oberflache desinfizieren Disinfecting surfaces [e3nHdekumst noBepxHOCTewM Yizeyin dezenfekte edilmesi

5  Kilchenboden reinigen Cleaning the kitchen floor Y60pKa nona Ha KyxHe Mutfak zemininin temizlenmesi

Salate und Vorspeisen vorbereiten

und herstellen

Preparing and making salads and
starters (appetisers)

MoaroToBKa UHIPEAUEHTOB,
NPUroToBJIEHUE CanaToB U
3aKycoK

Salatalarin ve orddvrlerin
hazirlanmasi ve liretilmesi

6  Salat und Gemiise schneiden Cutting lettuce and vegetables Hapeska canata 1 oBoLLEeR Salatanin ve sebzenin kesilmesi

7  Salat zubereiten Preparing salad MpuroToBneHne canata Salatanin hazirlanmasi

8  SalatbUffet aufbauen Compiling the salad buffet CospaaHue canatHoro 6ydeTa Salata biifesinin kurulmasi

9  Kaltes Frihsticksbuffet anrichten  Preparing a cold breakfast buffet CepBWpOBKa XONOAHOI0O Soguk kahvalti bifesinin kurulmasi
3aBTpaka-6ydheTa

10 Kalte Vorspeise zubereiten Preparing cold starters (appetisers) [lpuroToBneHune xonofHbix 3akycok Soguk orddvrlerin hazirlanmasi

Beilagen und Suppen herstellen

Making side dishes and soups

MpuroToBneHWe rapHMpPoOB U CynoB

Garnitiirlerin ve ¢orbalarin
WEVAERINER]]

11 Klare Suppe zubereiten Preparing clear soup MpuroToBneHne Npo3padHbix Acik kivamli gorbalarin hazirlanmasi
cynoB

12 Gebundene Suppe zubereiten Preparing thick soup MpuroToBneHune 3anpaBfieHHbIX Koyu kivamli gorbalarin
cynoB hazirlanmasi

13 Gemiise kurz garen (blanchieren) Cooking vegetables briefly BnaHwwrpoBaHne oBoLLEN Sebzenin kisa sureli pisirilmesi

(blanching) (haslanmasi)
14 Gemise unter Schwenken garen Tossing vegetables (sauteing) MaccepoBaHmWe OBOLLEN Sebzenin karistirilarak pisirilmesi
(sautieren) (tavada pigiriimesi)
15  Warme Sattigungsbeilage Preparing warm substantial side MNpuroToBneHne Tenabix rapHMpoB  Ara sicaklarin hazirlanmasi

zubereiten

dishes
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SiiBspeisen herstellen

Making desserts

MNpuroToBneHue cnagkux 6a0n

Tathlarin hazirlanmasi

16 Rezeptur genau auswiegen Weighing out recipe ingredients To4HOe B3BelLMBaHWE Tarifin tam olarak dengelenmesi
precisely WHrpeAneHTOB COrNacHo peLenTy
17 Miurbegeback zubereiten Preparing shortbread MpUroToBneHne nevyeHba 13 Gevrek kekin hazirlanmasi
MecoYHoro TecTa
18 Aufgeschlagene Krem zubereiten Preparing whipped cream dessert MpuroToBneHwe B3GUTOrO Kpema Cirpilmig kremanin hazirlanmasi
19 Eis herstellen Making ice cream MpuroToBIEHNE MOPOXKEHOIO Buz hazirlanmasi

Fleisch- und Fischgerichte

herstellen

Preparing meat and fish dishes

MpuroToBneHme MACHBbIX U
pbI6HbIX 6nt0A,

Et ve balik yemeklerinin
hazirlanmasi

20 Fisch filetieren Filleting fish duneTnpoBaHme pbidbl Et filetosunun yapilmasi

21 Fisch garen Cooking fish TepMunyeckas 06paboTKa pblbbl Baligin pisirilmesi

22  Fleisch portionieren Portioning meat MopuvoHMpoBaHKe pbibbl Etin porsiyonlara ayrilmasi

23 Fleisch garen Cooking meat Tepmuyeckast 06paboTka Msca Etin pisirilmesi

24 Gefllgelfleisch garen Cooking poultry meat TepMuyeckas 06paboTka Msca Kimes hayvani etinin pisirilmesi
nTULbl

25 Fleisch schneiden (tranchieren) Carving meat PaspesaHue Msca Ha KyCKu Etin dilimlenmesi

Solde zubereiten

Kuichenbetrieb leiten

Preparing sauce

Supervising kitchen operations

[NpuroToBneHue coyca

PyKkoBOACTBO KyxHel

Sosun hazirlanmasi

Mutfak isletiminin yonetilmesi

27 Personaleinsatz planen Scheduling personnel MnaHWpoBaHWe nepcoHana Personel gorevlendirme plani

28 HACCP-Kontrollliste tiberprifen Reviewing HACCP inspection lists MpoBepKa Ccrnmcka KOHTPoss HACCP kontrol listesinin kontrolU
6e30MacHOCTM NPOAYKTOB NUTaHWUS

29 Wochenkarte erstellen Creating the weekly menu CocTaBneHue HefleNIlbHOro MeHo Haftalik mend olusturulmasi

30 Mendi fir Bankett planen Planning a banquet menu Pa3paboTka MeHo 519 6aHKeTa Davet igin mend planlanmasi

31 Waren bestellen Ordering goods 3akas ToBapa Uriinlerin siparis edilmesi

32 Wareneingang priifen Checking incoming goods KOHTPOsb MOCTYNNEHNs TOBapoB Uriin girisinin kontrolii




Im Service arbeiten Waiting tables 06cny>KuBaHue rocten Serviste galisiimasi

33 Tisch eindecken Setting tables CepBurpoBKa cToNa Masanin kurulmasi
34 Gaste empfangen, beraten und Welcoming guests, advising and BcTpeua rocTei, nomMollb 1 npuem  Konuklarin karsilanmasi, bilgilen-
Getrankebestellung aufnehmen taking drink orders 3aKa30B Ha HaMUTKK dirilmesi ve igecek siparislerinin
alinmasi
35 Getranke abfillen Filling drinks MononHeHWe HanUTKOB iceceklerin doldurulmasi
36 Getranke servieren Serving drinks Mopada HaNUTKOB iceceklerin servis edilmesi
37 3-Gang-Meni servieren Serving a 3 course menu CepBMpOBKa CTONA A5 MEHHO, Ug cesit meniiniin servis ediimesi
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