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1

Backer/-in Baker

Teige herstellen Making dough

Feinteige herstellen Making pastry dough

Mekapb (M/X)

lMpuroTtoBneHue Tecta

MNpuroToBNEHWE TecTa Ans
KOHOUTEPCKUX U3AENNi

Firinci

Hamur hazirlanmasi

Yag ve seker oraninin daha yiksek
oldugu hamur karigimlarinin
hazirlamasi

2 Weizenteige herstellen Making wheat dough MpuroToBneHne TecTa n3 Bugday ekmegdi hamuru
NLWEHNYHON MyKHM hazirlanmasi

3 Quellstiicke herstellen Making thickeners MpuroToBneHve BOAHO-MY4YHON Islatilmis Bugday hazirlanmasi
OONTYLIKN

4 Sauerteige herstellen Making sourdough MpuroToBneHve 3aKkBacku Eksi Maya hazirlanmasi

5  Weizenmischteige herstellen Making mixed wheat dough MpuroToBneHne TecTa ns Bugday karisimli hamur
CMeLLaHHOW NWeHUYHON MyK#M hazirlanmasi

6  Mehrkornteige herstellen Making multigrain dough MpurotoBneHue TecTa n3 Cok tahillr ekmek hamuru

Teige zu Brot und Kleingeback

Making bread and pastries
aufarbeiten

CMeLLaHHOM MyKM

MpuroToBneHue xneéa n
MEJIKOLUTYYHbIX X/1€606yN0YHbIX
uspenumn

hazirlanmasi

Ekmek ve kiigiik hamur iglerinin
WEVANERINER]]

7 Weizenkleingeback manuell Manually preparing wheat pastries  puUroToBReHMe MiLeHNYHbIX Bugday unundan kiiglik hamur
aufarbeiten MENKOLUTYYHbIX X11€606yN04HbIX islerinin manuel hazirlanmasi
N30ennin BpyYHyro
8  Kornerbrétchen manuell aufarbeiten  Manually preparing grain rolls MpurotoBneHue 3epHoBbix bynoyek Tahilli ekmekgiklerin manuel
BPYYHYO hazirlanmasi
9  Brote manuell aufarbeiten Manually preparing bread MpurotoBneHue xneba BpyYHYyrO Ekmeklerin manuel hazirlanmasi

10 Weizenkleingeback maschinell

Preparing wheat cookies using
aufarbeiten machines

MpuroToBneHme NILEeHNYHbIX
MENKOLLTYYHbIX XN1e606YN0UHbIX
n3genvin Ha o6opyaoBaHMK

Bugday unundan kiigik hamur
islerinin makineyle hazirlanmasi

11

12 Feinteige aufarbeiten

Kornerbrotchen maschinell Preparing grain rolls using
aufarbeiten machines

Feine Backwaren aus Teigen
aufarbeiten

Making confectionery from dough

Preparing pastry dough

MpUroToBneHMe 3epHOBbIX ByoyeK
Ha 060pyAOBaHNM

lMpuroToBneHue My4HbIX
KOHAUTEPCKUX n3genvm U3 Tecta

MpUroToBNEHWE TECTA ANS
KOHOUTEPCKUX U3AENNiA

Tahill ekmekgiklerin makineyle
hazirlanmasi

Hamurdan hamur igleri
hazirlanmasi

Yag ve seker oraninin daha ylksek
oldugu hamur iglerinin islenmesi

13 Feinteige tourieren

Folding pastry dough

Peska no gopMe TecTa aAns
KOHANTEPCKNX N3OENNN

Yag ve seker oraninin daha
ylksek oldugu hamur iglerinin
katmanlanmasi
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14 Feinteige fillen

Filling pastry dough

3anosHeHNe HaYMHKOW TecTa Ans
KOHANTEPCKNX N3OeNNin

Yag ve seker oraninin daha yiksek
oldugu hamur iglerinin doldurulmasi

15 Feinteige veredeln

Feine Backwaren aus Massen

herstellen, Torten herstellen

16  Massen herstellen und verarbeiten

Finishing pastry dough

Making confectionery from cake
mixtures and bases

Making and processing mixtures

YKpalleHne TecTa ans
KOHOWTEPCKMX 13aenun

lMpurotToBneHue My4HbIX
KOHAUTEPCKUX u3genum u3 Macc u
npuroToBsieHne ToOpToB

MpuroToBneHne n o6paboTka Macc

Yag ve seker oraninin daha yiiksek
oldugu hamur iglerinin sislenmesi

Daha az un oranina sahip hamur
karigimindan hamur isi, pasta
tretimi

Daha az un oranina sahip hamur
karigimi tretimi ve islenmesi

17 Rostmassen herstellen und
verarbeiten

Making and processing roasting
mixtures

MpurotoBneHue n o6paboTka
3aBapeHHbIX Mace

Daha az un oranina sahip
kavrulmus hamur karigimi Gretimi
ve islenmesi

18 Puddingfiillcreme herstellen und
verarbeiten

Making and processing pudding
filling cream

MpuroToBneHue n o6paboTka
Kpema Ana Ao6aBneHus B NyanHr

Puding kremasi Uretimi ve islenmesi

19 Torten herstellen

Backwarensnacks und kleine
Gerichte herstellen

Making cakes

Making baked snacks and light
meals

[MpuroToBNEHNE TOPTOB

anIFOTOBJ'IEHVIe CHEKOB U Nierkux
3aKyCcoK

Pasta Uretimi

Hamur isi aperatifleri ve kiigiik
atistirmaliklar hazirlanmasi

20 Gebackene Snacks mit Fiillungen
herstellen

Making baked snacks with fillings

MpuroToBneHne 3aneyYeHHbIx
CHEKOB C Ha4YMHKOM

Firinda pisirilmis, igi dolgulu
aperatiflerin hazirlanmasi

21  Gebackene Snacks mit Auflagen
herstellen

Making baked snacks with toppings

MpUroToBREeHME 3aneyeHHbIX
CHEKOB C HAYMHKOW CBEPXY

Firinda pisiriimis, Ustinde mazleme
bulunan aperatiflerin hazirlanmasi

22 Sandwiches herstellen

Making sandwiches

HpVII'OTOBJ'IeHl/Ie CaHAaBUYeN

Sandviglerin hazirlanmasi

23 Kleine Gerichte herstellen

Brot, Kleingeback und Feine

Backwaren abbacken

24 Brot abbacken

Making light meals

Baking bread, pastries and
confectionery

Baking bread

HpVII'OTOBJ'IeHVIe JIErKNX 3aKyCOK

BbinekaHue xneb6a,
MEJKOLUTYYHbIX X/1€606yN0UYHbIX U
MYUYHbIX KOHAUTEPCKUX U3 enui

BbinekaHue xneba

Basit, ufak yemeklerin hazirlanmasi

Ekmek, kiiciik kekler ve hamur
islerinin pigirilmesi

Ekmek pisirilmesi

25 Kleingeback und Backwarensnacks
abbacken

Baking pastries and baked snacks

BbinekaHvie MenKOLWTYYHbIX
XNe606YyNoYHbIX N3NNI N CHEKOB

Kiguk kek ve hamur iglerinin
pisirilmesi

26 Feine Backwaren abbacken

Baking confectionery

BbinekaHme My4YHbIX KOHAUTEPCKMX
n3gennmn

Yag ve seker oraninin daha yksek
oldugu hamur iglerinin pisirilmesi

27 Massen abbacken

Baking mixtures

3anekaHue macc

Daha az un oranina sahip hamur
karigimlarinin pisirilmesi

28 Kleine Gerichte abbacken

Baking light meals

BbinekaHue nerkux sa KyCOK

Basit, ufak yemeklerin pisirilmesi
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