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Koch/Kochin

Spiil- und Reinigungsarbeiten

durchfiihren

Geschirr reinigen

FloTBay/roreayka

MwueHe n nouncTBaLy fenHoOCTH

[TouncTBaHe Ha cboBeTE 3a
roTBeHe

Bucatar

Realizarea lucrarilor de spalare si
curatenie

Spalarea vaselor

Kucharz / Kucharka

Wykonanie prac zwiazanych ze
zmywaniem i czyszczeniem

Mycie naczyn

2 Gastro-Geschirrspllmaschine 06¢cny»BaHe Ha npodecunoHanHa Operare masina de spalat vase Obstuga zmywarki do naczyn
bedienen CbAOMUSINIHA MalLnHa gastronomicznych

3 Kiiche reinigen MouncTBaHe Ha KyxHATa Curatarea bucatariei Sprzatanie kuchni

4 Oberflache desinfizieren HeanHdekumpaHe Ha noBbpxHocT  Dezinfectarea suprafetei Dezynfekcja powierzchni

5  Kichenboden reinigen MouncTBaHe Ha KyXHEHCKMS Mo Curatarea podelei bucatariei Sprzatanie podtogi w kuchni

Salate und Vorspeisen vorbereiten

und herstellen

lMogroTesHe n NpUroTBAHe Ha
canaTtu n npepgacTua

Pregatirea si realizarea salatelor si
aperitivelor

Przygotowywanie i produkcja
satatek oraz przystawek

6  Salat und Gemiise schneiden Ps3aHe Ha canaTa v 3efleH4yLM Taierea salatei si a legumelor Krojenie satatek i warzyw

7 Salat zubereiten MpuroTesiHe Ha canata Prepararea salatelor Przygotowanie salatki

8  Salatblffet aufbauen MoapexkaaHe Ha 6rodeT 3a canat  Aranjarea unui bufet de salate Przygotowanie bufetu satatkowego

9  Kaltes Fruhsticksbiffet anrichten  TNogpexxaaHe Ha cTyaeH 6todeT 3a  Aranjarea bufetului rece pentru Przygotowanie zimnego bufetu
3aKycka micul dejun $niadaniowego

10 Kalte Vorspeise zubereiten MpuroTBsiHe Ha CTyAeHW NpeaacTua  Pregatirea preparatelor reci Przygotowywanie zimnych

Beilagen und Suppen vorbereiten

und herstellen

MNMoproToBKa U MPUroTBAHE Ha
rapHUTYpU U cynu

Pregatire si producere garnituri si
supelor

przystawek

Przygotowywanie i produkcja
dodatkéw i zup

11 Klare Suppe zubereiten MpuroTBsiHe Ha BUCTPM CyMK Prepararea supelor clare Przygotowanie przejrzystej zupy
12 Gebundene Suppe zubereiten MpuroTBsHE Ha MCTY CyMK Prepararea supelor groase Przyrzadzanie gestej zupy
13 Gemiuse kurz garen (blanchieren) YKapeHe (6naHwupaHe) Ha (Opérirea) fierberea rapida a Krétkie gotowanie warzyw
3eneHYyLn legumelor (blanszowanie)
14 Gemise unter Schwenken garen 3anbpyKBaTe NeKo, Kato Sotarea legumelor prin agitare Duszenie warzyw (sauté)
(sautieren) obpbluaTe, 3efeHYyLmnTE
(coTupaHe)
15 Warme Sattigungsbeilage MpuroTesiHe Ha ToMa 3acuuallla Prepararea garniturilor calde Przygotowanie cieptych i sycgcych

zubereiten

rapHuTYypa

dodatkow
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SiiBspeisen herstellen

lMpuroTBAiHE Ha gecepTH

Realizarea deserturilor

Produkcja deserow

16 Rezeptur genau auswiegen ToYHO NpeTernsHe Ha peLenTypu Cantarirea exacta a ingredientelor Doktadne odwazanie receptury
din retete
17 Miurbegeback zubereiten MpuUroTBsiHe Ha CNaaKMLWIM OT Prepararea fursecurilor Przygotowanie kruchego ciasta
MacneHo TecTo
18 Aufgeschlagene Krem zubereiten MpuroTBsiHe Ha BUT Kpem Prepararea cremelor batute Przygotowanie ubijanego kremu
19 Eis herstellen MpuroTBsHe Ha cnagonen Prepararea inghetatei Produkcja lodow

Fleisch- und Fischgerichte

herstellen

MpuroTesiHe Ha ACTUA C MECO U
puba

Realizarea preparatelor din carne
si peste

Produkcja dan miesnych i rybnych

20 Fisch filetieren dunetrpaHe Ha puba Filetarea pestelui Filetowanie ryb

21 Fisch garen MpuroTesiHe Ha puba Gatirea pestelui Duszenie ryby

22  Fleisch portionieren MopLMOHMpaHe Ha Meco Portionarea carnii Porcjowanie miesa

23 Fleisch garen MpuroTesHe Ha Meco Gatirea carni Duszenie miesa

24 Gefllgelfleisch garen MpuroTesiHe Ha NTUYe Meco Gatirea carnii de pasare Duszenie miesa drobiowego
25 Fleisch schneiden (tranchieren) HapsssaHe (TpaHxupaHe) Ha Meco  Taierea carnii (transarea) Krojenie miesa (ciecie)

26 Solde zubereiten MpuroTesiHe Ha coc Prepararea sosurilor Przygotowanie sosu

Kiichenbetrieb leiten

YnpaBneHue Ha KyXHu

Gestionarea operatiunilor in
bucatarie

Prowadzenie kuchni

27 Personaleinsatz planen MnaHnpaHe Ha NnepcoHana Planificarea utilizarii personalului Planowanie pracy personelu
28 HACCP-Kontrollliste tberprtfen MNpoBepka Ha KoHTponHust cnucbk  Verificarea listei de control HACCP  Sprawdzanie listy kontrolnej HACCP
no HACCP (analiza pericolelor si punctele

critice de control)

29 Wochenkarte erstellen CbCTaBsiHe Ha CeAMUYHO MEHHO Intocmirea meniului saptamanal Tworzenie menu tygodnia

30 Mendi fiir Bankett planen MnaHnpaHe Ha MeHto 3a 6aHKeT Planificarea meniului pentru Planowanie menu na bankiet
banchete

31 Waren bestellen MNopbyBaHe Ha CTOKM Comandarea marfurilor Zamawianie towaru

32 Wareneingang priifen MpoBepKa Ha NOCTbMNBAHETO Ha Verificarea intrarii marfii Kontrola odbioru towaru

CTOKMN
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Im Service arbeiten O6cny)xBaHe Lucrul in servire Praca w serwisie

33 Tisch eindecken HapexaaHe Ha macaTa Asezarea meselor pentru servit Nakrywanie stotu
34 Gaste empfangen, beraten und lNocpellaHe Ha rocTu, CbBeTBaHe 1 Primirea oaspetilor, consilierea si Witanie gosci, doradzanie im
Getrankebestellung aufnehmen np1emMaHe Ha MopbYKM 3a HaNUTKKM  preluarea comenzilor pentru bauturi i przyjmowanie zamoéwien
na napoje
35 Getréanke abfiillen HanueaHe Ha HanuTknTe Pregatirea bauturilor Uzupetnianie napojow
36 Getranke servieren CepBupaHe Ha HanuTKK Servirea bauturilor Serwowanie napojow
37 3-Gang-Menu servieren CepBvpaHe Ha 3-CTeneHHO MeHHo Servirea meniurilor cu 3 feluri de Serwowanie 3-daniowego menu
mancare
4
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