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Betriebsprofil
Das 4-Sterne-Hotel Stuttburg ist ein grol’es Eventhotel mit ['I'i-'"]
iiberregionalem Bekanntheitsgrad. D Eventhotel
Stuttburg
Das Hotel befindet sich auf dem Geléande einer ehemaligen ﬁs *Ak kS

Pferdezucht aus dem 16. Jahrhundert. Die Hotelleitung hat auf

Umbau statt Neubau gesetzt und den historischen Charme des Gebaudes wiederbelebt. Bei den
baulichen Veranderungen wurde neuste Konferenz- und Tagungstechnologie mit Highspeed-Inter-
netzugang dezent installiert. Der Charakter des Gebaudes wurde nicht verandert.

Mit 30 Einzelzimmern, 180 Doppelzimmern und 15 Suiten ist das Hotel Stuttburg ein idealer Veran-
staltungsort fur Privat- und Geschéftsreisende im kulturell vielfaltigen Hohenloher Land. Daher hat
sich das Hotel Stuttburg auf Tagungen und Veranstaltungen spezialisiert.

Dank der Zusammenarbeit mit professionellen Anbietern fir Incentive-Programme und Team-Events
kénnen Firmenveranstaltungen in entspannter Atmosphare durchgefihrt werden.

Angeboten werden Indoor- und Outdoor-Veranstaltungen, z. B. Wassersport (der Sonne entgegen
paddeln, eine Kanuregatta oder einfach ins frische Wasser springen), Wanderungen und Koch-
Events (die Restaurantkiche bietet mit Kochkursen und Weintastings kulinarische Erlebnisse).

Das Hotel verfligt (iber sechs Seminar- und Bankettraume (150 m? — 800 m?), die bei Bedarf kombi-
niert werden kdnnen. Insgesamt kann eine Kapazitat von bis zu 1.500 Personen erreicht werden. Alle
Tagungsraume kénnen mit der Tagungspauschale basic oder advanced gebucht werden.

Basic:
[0 Raummiete fur Tagungsraum

1 Standardtechnik

(1 Kaffee/Tee bei Anreise

[0 Seminargetranke UNLIMITED

11 1 Kaffeepause: Kaffee/Tee, Mineral- und Gletscherwasser, Safte und Snacks

(1 Powerlunch: Salat, Suppe, Hauptgericht und Dessert inkl. alkoholfreiem Getrank
Advanced:

Raummiete fur Tagungsraum

Standardtechnik

Kaffee/Tee bei Anreise

Seminargetranke UNLIMITED

2 Kaffeepausen: Kaffee/Tee, Mineral- und Gletscherwasser, Safte und Snacks
Powerlunch: Salat, Suppe, Hauptgericht und Dessert inkl. alkoholfreiem Getrank

0 R O 0 A O

Rittmeister-Griso-Saal
Der 150 m? Tagungsraum ist individuell ausstattbar und der passende Rahmen flr Vorstandssitzun-
gen, Mitgliederversammlungen und Kundenprasentationen mit bis zu 60 Personen.
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Lounge im Alten Pferdestall
Die 200 m? Lounge erganzt die Tagungsraume und den Pferdestall und ist zur BegriiRung, zur Kaf-
feepause oder zur Verabschiedung fir maximal 180 Personen geeignet.

Furstlicher Marstall
Der 800 m? Tagungsraum ist individuell ausstattbar und der passende Rahmen fiir Mitgliederver-
sammlungen und Kundenprasentationen mit bis zu 500 Personen.

Ritter-Salomon-Saal
Dieser Veranstaltungsraum im traditionell eingerichteten Stil bietet auf 200 m? Platz fiir bis zu
150 Personen.

Kavalkade-Saal
Auf 300 m? mit neuster Konferenz- und Tagungstechnologie haben bis zu 200 Personen Platz. Eine
professionelle Atmosphare ermoglicht konzentriertes Arbeiten.

Richard-Léwenherz-Saal
Der 350 m? groRe Veranstaltungs- und Tagungsbereich in festlicher Atmosphare reicht flr bis zu 300
Personen aus.

Eine aulRergewdhnliche Kulisse flir Veranstaltungen ist der umgebaute Pferdestall aus dem 16. Jahr-
hundert. In historischer Fassade befindet sich ein liebevoll restaurierter Gastraum mit 120 Sitzplatzen.
In eleganter Atmosphéare kann gefeiert und auch getanzt werden. Die unmittelbare Nahe zur Lounge
im Alten Pferdestall ist eine ideale Erweiterungsmoglichkeit.

Auf der Stuttburg haben Gaste die Wahl zwischen zwei unterschiedlichen Restaurants. Das histori-
sche ,Gasthaus Pferdetranke” bietet erfrischende Getranke, hausgemachte Kuchen und eine kleine
Karte mit zlnftigen Brotzeitgerichten.

Im exquisiten Restaurant ,Der Furst* trifft schwabische Kliche auf Lieblingsgerichte aus aller Welt und
ausgesuchten Service. Eine Spezialitat sind feine Steak Cuts vom Grill. Eine gut kuratierte Weinkarte
erganzt das Angebot.

Abteilung Bankett & Sales:
Zur Einarbeitung neuer Mitarbeiter/-innen und Azubis hat die Leitung Bankett & Sales beschlossen,
ein Handbuch ,Bankett & Sales* von Mitarbeiter/-innen der Abteilung erstellen zu lassen.

Kontakt: Telefon: 0791 999-0

Eventhotel Stuttburg GmbH E-Mail: info@eventhotelstuttburg.de

Fohlengasse 2 - 6 Internet: www.eventhotelstuttburg.de

74523 Schwabisch Hall Ust-IdNr.: DE 515151515
Handelsregister: Amtsgericht Schwabisch Hall

HRB 97779

Geschaftsfuhrerin: Isolde Rossler isolde.roessler@eventhotelstuttburg.de

Kooperationspartner: Stadt Schwabisch Hall

Ansprechpartner: Walter Dunkelwald  walter.dunkelwald@stadtschwaebischhall.de
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