S Kofinanziert durch das
PO Programm Erasmus+
xE der Européischen Union

=

UNIVERSITY N Hi

> OF WEST BOHEMIA STENDEN

»S0llen wir zukiinftig Fleisch aus dem Labor

essen?”

DIALOG

Unterrichtsmaterialien fiir Deutsch als Erst-, Zweit- und Fremdsprache

Modul Il

Legende

(4 [ ]

M Lesen Einzelarbeit
o000

[ 3

®e% Sprechen 8% Gruppenarbeit
L ]

0000

eoee Schreiben ®e. Partnerarbeit

[ [
0000 o i i
(2 Héren Hinweis

Autor_innen:

Victoria Reinsperger

Universitét Graz, Osterreich

Britta Ehrig

NHL Stenden Hogeschool, Niederlande
Jirgen Ehrenmiiller

Westbéhmische Universitdt in Pilsen, Tschechien
Stephan Schicker

Universitét Graz, Osterreich
Muhammed Akbulut

Universitét Graz, Osterreich

Sabine Schmolzer-Eibinger

Universitét Graz, Osterreich

@NOIe)

SA



Teil 1 — Inhaltliche Heranfiihrung

1. Vorwissensaktivierung

vess Al: Schau dir das Bild zunachst alleine genau an und schreibe alles, was dir spontan

dazu einfallt, in das Textfeld unten. Schreibe auf Deutsch. Du kannst aber auch andere
Sprachen verwenden (Dauer: 3 Minuten).

Bildquelle: https://pixabay.com/de/photos/rinderinnenschenkel-rindfleisch-1598197/ [09.02.2022] .

.. A2: Tausche dich auf Deutsch mit einem Mitschiler/einer Mitschilerin aus: Was ist
euch zu diesem Bild eingefallen? Was wisst ihr bereits tiber das Thema des Bildes?
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Darum geht es in den folgenden Stunden:

,Unser Fleischkonsum ,Fleisch aus dem Labor ist
zerstort die Natur und nicht massentauglich — die
versursacht hohe Produktion ist teuer und
Treibhausgasemissionen! verbraucht zusatzlich viel
Fleisch aus dem Labor Energie!”

koénnte die Losung sein!“

»,Sollen wir zukiinftig Fleisch aus dem Labor essen?” — eine viel diskutierte Frage, bei der es
sich lohnt, einmal genauer hinzusehen. Im Folgenden werdet ihr Meinungen und Fakten zu
diesem Thema kennenlernen, miindlich dazu diskutieren, euch untereinander austauschen
und am Ende einen eigenen argumentativen Text verfassen.

¢- Hinweis: Das Material baut aufeinander auf. Bringt alle Unterlagen bis zum Abschluss
des Moduls immer mit.

A3: Wie viel Fleisch landet auf deinem Teller?

a. Denk Uber die folgenden Fragen nach und halte die Ergebnisse in Stichworten
fest.

1. Wie oft pro Woche isst du Fleisch? Kannst du zu Hause/ in der Schule
mitbestimmen oder aussuchen, was gekocht wird?

2.  Ware es fir dich schwierig, in deinem Alltag gar kein Fleisch oder weniger
Fleisch zu essen? Warum wire das schwierig/nicht schwierig fiir dich?

3. Wirdest du kiinstlich im Labor hergestelltes Fleisch probieren? Welche

Voraussetzungen miusste dieses Laborfleisch erflllen, damit du es
probieren wiirdest?

° b. Tausche dich mit einem Mitschiler/einer Mitschilerin aus. Welche
Gemeinsamkeiten/Unterschiede gibt es?
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A4: Lies dir die folgenden Informationsblatter zum Thema ,Sollen wir zukiinftig
Fleisch aus dem Labor essen?” aufmerksam durch und sieh dir die Grafiken genau
an.

e Markiere Textstellen, Zahlen oder Angaben, die du nicht verstehst, mit
einem ,,?“.

e Uberlege, welche Informationen fiir die Diskussion des Themas wichtig
sein konnten, und markiere sie mit ,,!“.

Hinweis: Das Basisglossar erklart Schliisselbegriffe (im Text fettgedruckt), die
wichtig sind, wenn du tber das Thema diskutieren willst. Du findest es auf der letzten
Seite dieses Materials (Teil 1: Inhaltliche Heranfiihrung). Das vertiefende
Worterbuch (siehe QR-Codes auf der nachsten Seite bzw. eigenes Dokument) erklart
weitere schwierige Wérter (im Text mit hochgestellter Zahl markiert).
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Informationsblédtter

d

[ VertlefendesWorterbuch

Text 1: Ernahrung und Umwelt

i
Lo

1 Was wir essen, wirkt sich sehr stark auf unsere Umwelt aus und beeinflusst den Klimawandel.
Insbesondere unser hoher Fleischkonsum hat Folgen (s. Grafik 1). Allein in Osterreich isst jeder
und jede jahrlich durchschnittlich 60,5 kg Fleisch. Das liegt (iber dem weltweiten Durchschnitt
von 43 kg Fleisch pro Person und Jahr und ist auBerdem ca. 3-mal so viel, wie vom Gesund-

5 heitsministerium empfohlen wird. Pro Person entstehen so jahrlich so viele Treibhausgasemissionen wie bei
einer Autofahrt von Wien nach Peking.

Fir die zunehmende! Produktion von Fleisch wird auBerdem mehr und mehr Weideland? benétigt. Hierfiir
werden Urwilder?, Graslandschaften und Savannen®* zerstért. Aber auch durch die Futtermittelproduktion
(z. B. durch den steigenden Anbau von Soja) kommt es zur Zerstérung von Natur. Diese ist namlich fiir 80 % der
10 Abholzung® von Wildern, die nicht nur das Zuhause zahlreicher Tierarten, sondern auch eine Art natiirliche
Klimaanlage fiir die Welt sind, verantwortlich. AuRerdem wird eine enorme® Menge an Wasser verbraucht’:
Fir die Herstellung von Rindfleisch wird ca. 6-mal so viel ‘
Wasser bendétigt wie beim Anbau von Hilsenfriichten wie
Kichererbsen.
15 Zudem wird bei der Rinderzucht durch die Verdauung® der
Tiere eine groRe Menge an Methan freigesetzt®. 2020
stammten 95% der Methan-Emissionen in der
Landwirtschaft aus der Rinder- und Milchkuhhaltung.
Methan wird in der Atmosphére schneller abgebaut® als el AR
20 CO2, tragt aber im Vergleich 25-mal mehr zum alsA:::t;::
Treibhauseffekt bei. Berechnungen zeigen, dass der den globalen
MethanausstoR™! bei Rindern in den nachsten Jahren sogar mm:g::
noch steigen wird: Die hoheren Temperaturen senken
namlich den Ndhrwert'? der Griser, die die Tiere fressen und
25 fiihren zu steigender Methanproduktion beim Verdauen®3 . =
Grafik 1: Emissionen Quelle: Dawe, 2018 (Greenpeace)
Text 2: Erndhrung und Umwelt

1  Fleisch stellt eine wichtige Proteinquelle fir den Menschen dar. Daher wurde in den letzten Jahren intensiv an
umweltvertriglicheren® Protein-Alternativen (z. B. pflanzliche Fleischersatzprodukte, Insekten, In-vitro-Fleisch)
geforscht. Besonders in die Entwicklung von Fleisch aus dem Labor (= In-vitro) investieren zahlreiche
Unternehmen aktuell hohe Summen.

5 In-vitro-Fleisch wird hergestellt, indem Stammzellen in eine Nihrlésung eingelegt und zum Wachsen angeregt?
werden. Zurzeit wird fir die Nahrlésung in der Regel Kalberserum verwendet, das aus dem Blut ungeborener
Kilber gewonnen wird (s. Grafik 2). Es ist vergleichsweise® einfach, industriell verarbeitetes Fleisch wie Wurst
oder Hackfleisch so kiinstlich herzustellen. Auch optisch und geschmacklich ist das Laborfleisch nicht mehr von
echtem Fleisch zu unterscheiden, wenn das Verhéaltnis zwischen Fett- und Muskelmasse stimmt. Sehr viel

10 schwieriger ist es jedoch, komplexe Strukturen wie die eines Steaks kiinstlich zu produzieren. Hierzu muss man
einen Muskel an einer dreidimensionalen Struktur (also einem Laborskelett) heranziichten. Der Muskel muss
zudem durch elektrische und mechanische Reize* zum Wachsen angeregt werden.

In der Forschung erhofft man sich, dass eine umweltschonende® Produktion von In-vitro-Fleisch in industriellen
Mengen moglich sein wird, und dass es bald eine Alternative zum Kéalberserum gibt (s. Grafik 2). Auch aus

15 gesundheitlicher Perspektive liegt im In-vitro-Fleisch groRes Potenzial: Der massive Antibiotikaeinsatz, den die
Massentierhaltung erfordert, kénnte durch den Umstieg® auf In-vitro-Fleisch drastisch reduziert werden.
Dadurch kdénnte man das medizinische Problem der zunehmenden Antibiotika-Resistenz in den Griff
bekommen’. Zudem kdnnte man im Labor beispielsweise den Fettanteil im Fleisch beeinflussen® und dadurch die
gesundheitsschadlichen® Aspekte des Fleischkonsums reduzieren. Auch die Wahrscheinlichkeit, dass durch die

20 Massentierhaltung Krankheiten von Tieren auf den Menschen (iberspringen'® (z. B. Coronavirus), soll durch In-

vitro-Fleisch gesenkt werden.
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Grafik 2: Biirger aus der Petrischale  Herstellung von In-vitro-Fleisch, vereinfachte Darstellung
Quelle: Heinrich Boll Stiftung, 2018
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Text 3: Einstellungen zu In-vitro-Fleisch
In den letzten Jahren wurden weltweit zahlreiche Studien durchgefiihrt, um die Einstellungen von
Konsumentinnen und Konsumenten zu In-vitro-Fleisch zu erheben. So befragte etwa ein veganer
Lebensmittelhersteller im Jahr 2019 europaweit 24.000 Personen, ob sie sich vorstellen kénnten, Fleisch aus dem
Labor zu essen. Nur etwa 1/3 der Befragten bejahte diese Frage, wobei die Bereitschaft! bei Veganerinnen und
Veganern (23,8 %) deutlich geringer ausfiel als bei Fleischkonsumentinnen und -konsumenten (36,6 %). Die am
hiufigsten genannten Griinde fiir die Ablehnung von In-vitro-Fleisch sind Unnatiirlichkeit und Ekel®. Viele
Konsumentinnen und Konsumenten hatten auch gesundheitliche Bedenken.
Ein Forschungstberblick von Pakseresht und Kollegen (2021) liber 43 internationalen Studien zeigt aber, dass auch
andere Faktoren eine Rolle spielen®: So sind Manner grundsétzlich® etwas empfinglicher® fiir Fleisch aus dem
Labor als Frauen, und Jiingere wiirden es eher ausprobieren als Altere. Auch ein hoher Bildungsgrad und
ausreichende® Aufklarung’ Giber den genauen Herstellungsprozess wirken? sich positiv auf die Akzeptanz von In-
vitro-Fleisch aus.

10
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Text 4: Viele offene Fragen

Uber viele Faktoren, die tiber Erfolg und Misserfolg von In-vitro-Fleisch entscheiden, kann man zurzeit nur
spekulieren: Es miisste in absehbarer Zeit Marktreife! erlangen und auf breite? Akzeptanz in der Bevdlkerung
stoRRen (s. Text 3). Uminsbesondere Tierschiitzerinnen und Tierschitzer vom Fleisch aus dem Labor zu Gberzeugen,
briauchte es daher zeitnah Herstellungsmethoden, die kein Tierleid erfordern, denn fiir die Gewinnung?® von
Kélberserum und das Entnehmen von Stammzellen missten auch weiterhin jahrlich Millionen von Tieren sterben
bzw. in Gefangenschaft gehalten werden. Daher stellt sich die Frage, ob das viele Geld, das in die Entwicklung von
In-vitro-Fleisch flielt, nicht besser in die Produktion pflanzlicher Fleischersatzprodukte investiert werden sollte.
Auch aus gesundheitlicher Sicht gibt es noch offene Fragen, da noch nicht eingeschitzt* werden kann, wie sich In-
vitro-Fleisch kurz- und langfristig® auf die Gesundheit auswirkt. Hierzu briuchte es unabhingig von
Herstellerinformationen medizinische Studien.

Um eine wirkliche Alternative zu echtem Fleisch zu werden, misste In-vitro-Fleisch in industriellen Mengen
produziert werden, wozu aktuell noch kein Unternehmen imstande ist. Fiir die industrielle Produktion wiederum
miissten riesige Bioreaktoren® betrieben werden, deren Energieverbrauch noch weitgehend unbekannt ist. Die
energieeffiziente’ Herstellung von In-vitro-Fleisch ist aber letzlich die Voraussetzung dafiir, dass dieses zu einem
ginstigen Preis verkauft werden und sich als Massenprodukt etablieren® kann. Die derzeitigen
Produktionsverfahren sind jedoch sehr energieaufwindig® und auch der Wasserverbrauch ist enorm?. Lediglich*!
hinsichtlich der Nutzung von Land und dem Ausstol8 von Treibhausgasen ist In-vitro-Fleisch bereits jetzt deutlich
umweltschonender als echtes Fleisch (s. Grafik 3).
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Grafik 3: Ressourcenverbrauch durch In-vitro-Fleisch
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MultiDiaLog — Fleisch aus dem Labor

Rolleniibernahme o

Lies dir die Rollenkarte der Rolle, die dir zugeteilt wurde, in Einzelarbeit
genau durch. Denke dir anschlieend Antworten zu den folgenden Fragen
aus und mache dir Notizen. Du kannst auch in einer anderen Sprache als
Deutsch schreiben, wenn du das Wort auf Deutsch nicht kennst.

e Wie altist diese Person?

e Welche Charaktereigenschaften hat sie? Uberlege dir mindestens drei
Eigenschaften.

e  Wie bewegt sie sich?

Johanna/Johann Stadler
i
50)
e informiert in einem Internetblog wochentlich Gber die gesundheitlichen und
umweltbezogenen Vorteile pflanzlicher Erndhrung
e mdchte Menschen dazu bringen, weniger Fleisch zu essen und bezweifelt?, dass
In-vitro-Fleisch geslinder sein kann als echtes Fleisch
e mdchte, dass die Menschen Herstellerinformationen stirker hinterfragen?, weil
diese kommerziellen Interessen unterliegen?

,Unserer Gesundheit zuliebe miissen wir unseren Fleischkonsum drastisch* reduzieren,
ganz gleich wie das Fleisch produziert wurde. Lassen wir uns von der Fleischindustrie
nicht einreden®, dass Fleisch auch nur ansatzweise® gesund ist und vertrauen wir
stattdessen auf die ,griinen’ Ndhrstoffe in vegetarischen und veganen Lebensmitteln.”

Y

Samra/Samir Jukic

e Landwirt/in mit Biobauernhof '
e achtet darauf, dass ihre/seine Tiere ein schdnes Leben haben

e glaubt nicht, dass es sinnvoll ist, wenn alle Menschen auf traditionelles Fleisch
verzichten

,Menschen haben schon immer Fleisch gegessen, eine Umstellung unserer Ernéhrung
wiirde uns bestimmte Traditionen” wegnehmen und wdre sehr kompliziert. Wir alle
sollten lieber darauf achten, dass wir nur Fleisch von Tieren essen, die artgerecht®
gehalten werden und auch davon nicht zu viel.”

Y
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Maria/Mark Rolfes

e betreibt einen YouTube-Kanal, der sich mit Gesundheitsthemen befasst

e glaubt, dass In-vitro-Fleisch das Potenzial hat, viele gesundheitsbezogene
Probleme von echtem Fleisch zu |6sen

e hatin einem Video Laborfleisch probiert und war tiberrascht, wie gut es schmeckt

,Dank der Laborfleischtechnologie kénnen wir in Zukunft bedenkenlos® Fleisch
konsumieren. Es ist nicht nur gesiinder als echtes Fleisch, sondern auch ein effizientes
Instrument gegen Antibiotika-Resistenz und Zoonosen. “

X

Kristina/Kristian Kos:

e erforscht als Meinungsforscher/in Einstellungen zur Erndhrung
e st selbst von den Potenzialen von In-vitro-Fleisch tiberzeugt

e glaubt, dass Menschen nur dann kein echtes Fleisch mehr essen, wenn es einen
authentischen Ersatz gibt

,Zahlreiche Untersuchungen deuten darauf hin'’, dass die meisten Menschen grofie
Bedenken haben, In-vitro-Fleisch zu konsumieren. Aber durch Aufklédrung und kluges
Marketing kann sich das Bild binnen weniger Jahre verdndern. Nur ein Produkt, das
aussieht und schmeckt wie richtiges Fleisch, kann eine wahre Alternative darstellen.

X
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3. Positionierungsstatements

@« Vertiefendes Worterbuch ® Aufwirmiibungen
L - s .

Gehe in deiner Rolle in die Mitte des Klassenzimmers und stelle dich neben den
anderen Rollen auf. Denke dabei daran, wie sich die Person, die du spielst, verhalt.

Hor gut zu und entscheide fiir folgende Aussagen in deiner Rolle, ob du ihnen
zustimmst oder sie ablehnst. Wenn du denkst: ,Ja, diese Aussage stimmt so fir
meine Rolle“, dann geh einen Schritt nach vorne. Wenn du denkst: , Nein, diese
Aussage stimmt so nicht fir meine Rolle”, dann geh einen Schritt zurlick. Wenn du
dir unsicher bist, entscheide, ob du in deiner Rolle eher zu ,,Ja“ oder ,,Nein“ tendierst
und gehe nur einen halben Schritt in die entsprechende Richtung.

1. ,Ich ekle! mich nicht bei der Vorstellung, dass ich In-vitro-Fleisch esse.”

2. ,Man sollte offen fiir In-vitro-Fleisch sein, denn die Bekdmpfung des
Klimawandels erfordert kreative Losungen.”

3. ,Eine vegetarische/vegane Erndhrung ist flir mich nicht die einzige Lésung.”

4. ,Es hatte keine negativen Auswirkungen, wenn In-vitro-Fleisch traditionelles
Fleisch vollkommen ersetzen wiirde.”

5. ,Wir werden unsere bisherigen Gewohnheiten? andern miissen, um etwas
gegen den Klimawandel zu tun.”

6. ,In-vitro-Fleisch kann uns die gleichen Nahrstoffe bringen wie traditionelles
Fleisch.”

7. ,Auf Fleisch wirde ich eher aufgrund des Klimas als aufgrund des Tierschutzes

verzichten3.”

8. ,Die Erndhrungsgewohnheiten von Menschen werden sich in den nachsten
Jahren ganz stark verandern.”

9. ,Eswird schon bald méglich sein, In-vitro-Fleisch in groRen Massen
umweltschonend zu produzieren.”
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4, Arbeitsblatt: Gemeinsam starke Argumente finden — Rolle 1

Gemeinsam starke Argumente finden
, Sollen wir zuklnftig Fleisch aus dem Labor essen?”

es- Al: Findet gemeinsam starke Argumente.

a. Suche dir Personen mit dem gleichen Buchstaben auf der Rollenkarte (X oder Y).
Bildet 4-er Gruppen.

b. Sammelt in eurer Gruppe liberzeugende Argumente fir die Position eurer Rolle und
stitzt sie mit Informationen. Schreibt sie in die erste Spalte. Gebt in der zweiten an,
wo man sie in welchem Text finden kann. Nitzt dazu das Informationsmaterial
(Informationstexte und Abbildungen).

Bsp. Thema: Sollen Lebensmittelimporte aus Ubersee verboten werden?

Beleg aus dem
Informationsmaterial
Wenn man nur die Lebensmittel importiert, die im europdischen Klima gar nicht Siehe Text 3, Zeile 4
wachsen kénnen, kénnen die CO2-Emissionen um mehr als 22 % reduziert werden.

Argument

Argumente und Belege aus dem Informationsmaterial fiir die Position meiner Rolle:

Beleg aus dem

Argument . q
Informationsmaterial
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c. Fallen euch noch weitere eigene Argumente ein, die fiir die Position eurer Rolle
sprechen? Ergdnzt sie in der folgenden Tabelle.

Eigene Erganzungen zum Informationsmaterial fiir die Position meiner Rolle:

Weitere Argumente

ee- A2: Beachtet, dass das Material auch Informationen enthélt, die nicht die
Position/Meinung eurer Rolle stiitzen.

a. Erarbeitet gemeinsam ausgehend vom Informationsmaterial Argumente, die von
Personen vorgebracht werden kdnnen, die einen anderen Standpunkt vertreten als
eure Rolle. Tragt sie in die Tabelle ein.

Argumente und Belege aus dem Informationsmaterial gegen die Position meiner Rolle:

Beleg aus dem

Argument . .
g Informationsmaterial
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b. Erganzt weitere eigene Argumente fir die Position der Gegenseite, die euch selbst

noch einfallen.

Eigene Erganzungen zum Informationsmaterial gegen die Position meiner Rolle:

Weitere Argumente

MultiDiaLog — Fleisch aus dem Labor
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5. Basisglossar

o "=der ¢ =die °*=das

¢ Antibiotika-Resistenz
(kein Plural)

Widerstandsfahigkeit von Bakterien gegen Antibiotika

*CO2 (kein Plural)

Kohlenstoffdioxid, das durch die Verbrennung von
kohlenstoffhaltigen Materialien (Holz, Kohle, Ol) entsteht

*Fleischersatzprodukt (-
e)

Lebensmittel, das optisch oder geschmacklich Fleisch
ahnlich ist

* In-vitro-Fleisch (kein
Plural)

klnstlich in einem Labor hergestelltes Fleisch

¢ Massentierhaltung
(kein Plural)

Haltung von Nutztieren in sehr grofRen Stiickzahlen

*Methan (kein Plural)

farb- und geruchsloses Gas, das als Treibhausgas zur
globalen Klimaerwarmung beitragt

¢Nahrl6sung (-en)

Flussigkeit, die viele Nahrstoffe enthalt und zur Anzucht/zur
Erzeugung von Mikroorganismen, Zellen oder Geweben
verwendet wird

¢ Proteinquelle (-n)

eiweillhaltiges Lebensmittel

¢ Stammezelle (-n)

tierische oder menschliche Korperzelle, die sich beliebig oft
teilen kann

"Treibhauseffekt (kein
Plural)

der Effekt, bei dem bestimmte Gase (z. B. Kohlendioxid oder
Methan) in der Atmosphéare Sonnenstrahlen ungehindert
zur Erde durchlassen, aber gleichzeitig verhindern, dass die
Warme von der Erde in das Weltall zuriickgestrahlt werden
kann

¢Treibhausgasemission
(-en)

der AusstoR/das Ausstromen von Treibhausgasen wie
Kohlendioxid oder Methan in die Atmosphare der Erde

€Zoonose (-n)

Infektionskrankheiten, die bei Menschen und Tieren
vorkommen und von Menschen auf Tiere und umgekehrt
libertragen werden kénnen

c

Dieses Projekt wurde mit Unterstiitzung der Europdischen Kommission finanziert. Die Verantwortung fiir den
Inhalt dieser Verdffentlichung tragen allein die Verfasser_innen; die Kommission haftet nicht fiir die weitere
Verwendung der darin enthaltenen Angaben.
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