LISUM, 2021. Sprachsensibler Unterricht an Berufsschulen in Brandenburg - Teil B: Kéchin und Koch, cc by sa 4.0

Name:
LF 1.1: Arbeiten in der Kiiche
Original
Lernerfolgskontrolle: Personalhygiene Klasse:
1. Nennen Sie die Teilbereiche der Lebensmittelhygiene! 3)

2a) Beschreiben Sie die vollstandige Berufsbekleidung weiblicher/mannlicher Servicekrafte.

(4)

2b) Welche Anforderungen (Material) werden an die Berufsbekleidung gestellt? (3)

3. Was bedeuten folgende Abkiirzungen: 2)

a) LFGB:

b) LMHV:

4. Frau Kunz ist der Ansicht, sie mlsse in der Kuche keine Kopfbedeckung tragen, da sie
sehr kurze Haare habe. Uberzeugen Sie sie mit drei Argumenten vom Gegenteil!

3)

5. Zahlen Sie Praxistatigkeiten oder Situationen auf, vor/nach denen die Hande gewaschen
und eventuell desinfiziert werden missen! (5)
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6. Begriinden Sie die Pflicht fur Mitarbeiterinnen/Mitarbeiter im Lebensmittelbereich
Armbénder, Ringe, Uhren und Schmuck abzulegen. 3)

7. Welche hygienischen Forderungen werden an die Hande/Fingernagel gestellt?

(4)

Hande:

Fingernagel:

Gesamt: 127p Note:
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LF 1.1: Arbeiten in der Kiiche Name:
Sprachsensible Version

Lernerfolgskontrolle: Personal-Hygiene Klasse:

1. Nennen Sie die Teilbereiche der Lebensmittelhygiene. 3

2. Servicekrafte missen eine bestimmte Bekleidung in inrem Beruf tragen.
a) Beschreiben Sie diese Berufsbekleidung (Bestandteile, Aussehen, Farben ...). (4)

b) Beschreiben Sie das Material der Berufsbekleidung (Eigenschaften,

Beschaffenheit ...). 3)

3. Erkléaren Sie folgende Abkirzungen: (2)
a) LFGB:
b) LMHV:

4. Situation: Frau Kunz arbeitet in einer Kiiche. Sie hat sehr kurze Haare.
Deshalb meint sie, dass sie keine Kopfbedeckung tragen muss.

Uberzeugen Sie Frau Kunz vom Gegenteil.
Nennen Sie dafir drei Argumente. 3)
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5. Nennen Sie funf Praxistatigkeiten/Situationen, vor bzw. nach denen die Hande
gewaschen und eventuell desinfiziert werden mussen. (5)

6. Mitarbeiterinnen/Mitarbeiter im Lebensmittelbereich diurfen keinen Schmuck tragen.

Begrinden Sie diese Forderung. 3)
7. Erklaren Sie die Hygieneanforderungen an Hande und Fingernagel. (4)
Hande:
Fingernagel:
Gesamt: | 27 Pkt. Note:
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